
Carta de Vinhos

631-Petirrojo Cabernet Sauvignon 2021
(Chile) 100% Cabernet Sauvignon
Médio corpo, com taninos sedosos e firmes e final 
de boca redondo. Notas de frutas vermelhas maduras, 
especiarias e toques defumados e tostados.
30% do vinho estagia em barricas de carvalho 
entre 4 a 6 meses. Graduação alcoólica 13,5%.

R$ 156,00

629-Alfredo Roca Fincas Pinot Noir 2023 
(Argentina) 100% Pinot Noir
Corpo leve, frutado e macio.
Notas de frutas vermelhas frescas como morango 
e framboesa. Amadurece por 8 meses em barrica 
de carvalho. Graduação alcoólica 13,5%.

R$ 165,00

632-Petirrojo Cabernet Sauvignon 2021
(Chile) 100% Cabernet Sauvignon 375ml

Médio corpo, com taninos sedosos e firmes e final 
de boca redondo. Notas de frutas vermelhas maduras, 

especiarias e toques defumados e tostados.
30% do vinho estagia em barricas de carvalho 
entre 4 a 6 meses. Graduação alcoólica 13,5%.

R$ 105,00

630-Andeluna Raíces Malbec 2021
(Argentina) 100% Malbec 

Médio corpo, taninos maduros e acidez equilibrada.
Notas de ameixa fresca, amoras e um toque de violeta e 

especiarias doces. Sem estagio em carvalho.
Graduação alcoólica 13,5%.

R$ 160,00



Carta de Vinhos

633-Petirrojo Reserva Chardonnay 2022
(Chile) 100% Chardonnay.
Leve, seco com bom equilíbrio e final de boca agradável 
e redondo. Notas de pera, maçãs e um leve abacaxi.
Sem estágio em carvalho. Graduação alcoólica 13,5%.

R$ 156,00

634-Fishing Monckey Torrontes 2022 
(Chile) 100% Torrontes
Vinho leve e frutado.

Notas de frutas tropicais frescas e floral.
Sem estágio em carvalho. Graduação alcoólica 12,5%.

R$ 185,00

635-Alfredo Roca Rose 2022 
(Argentina) 100% Merlot
Leve, fresco e frutado. Toques de morango, cereja e cassis.
Sem estágio em carvalho. Graduação alcoólica 13,5%.

R$ 138,00

636-Espumante Amitié Brut
(Brasil) Chardonnay e Malvasia

Espumante fino, leve e elegante.
Notas de frutas tropicais e um toque floral.

Método Charmat. Graduação alcoólica 12,5%.

R$ 138,00

637-Veuve Ambal Cuvée Rosé 
(Espanha) 100% Tempranillo
Espumante fácil e fresco elaborado por uma das mais 
respeitadas Maison da Bourgogne. Notas de morangos 
frescos que se mesclam a rosas e toques de pêssegos. 
Método Charmat. Graduação alcoólica 11,5%.

R$ 188,00


